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Dratapfel

Zutaten fir 4 Personen:

4 Apfel

509 Butter

2EL Rosinen

2EL gehackte Mandeln
4 EL Zucker

1EL Zimt

4 EL Honig
Zubereitung:

Von den Apfeln einen Deckel (ca. 1 cm dick) abschneiden, das Kerngeh&use entfernen und etwas aushéhlen.
Butter, Mandeln, Rosinen, Zucker und Zimt mischen und in die Apfel fiillen.

Den abgeschnittenen Deckel auflegen und tber jeden Apfel einen Essléffel Honig geben.

Backzeit:

Bei 200 Grad 30 - 35 Min. im Ofen garen.
Dazu oder dariiber schmeckt hervorragend eine Vanillesof3e.
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